
KERSTMENU  2026

Kerstborrel Graze
Christmas drinks grazing board

Een royale grazing table voor de kerstborrel op kantoor. Wij brengen

alles op schalen, klaar om neer te zetten en van te genieten.

OP  DE  PLANK  ·  ON  THE  BOARD

Kazen en vleeswaren

Een selectie kazen, ham en worst

Brood en crackers

Vers brood, toastjes en crackers

Hummus en dips

Huisgemaakte dips en spreads

Rauwkost

Knapperige groenten om te dippen

Hartige hapjes

Warme en koude borrelhapjes

Fruit, noten en chocolade

Vers fruit, noten en kerstchocolade

Vegetarisch Een volledig vegetarische plank is ook mogelijk.

K I ES  JE  BOARD  ·  CHOOSE  YOUR  BOARD

Medium

10–15 personen

€180

Large

16–20 personen

€320

X-Large

21–25 personen

€420

The Holy
Grail

25+ personen

Op
aanvraag

Bestellen t/m 11 december · Bezorgd en opgemaakt op schalen · Allergenen op aanvraag
· Bestel via WhatsApp +31 6 26048792



KERSTMENU  2026

Italiaans
Italian Christmas menu

VOORGERECHTEN  ·  STARTERS

Antipasti
Prosciutto, salami, olijven en geroosterde paprika met brood

Bruschetta al pomodoro Plantaardig

Geroosterd brood met tomaat, knoflook en basilicum

HOOFDGERECHTEN  ·  MA INS

Ossobuco met saffraanrisotto
Langzaam gestoofde kalfsschenkel met romige risotto alla milanese

Lasagne al ragù
Lagen pasta met rundvleesragù, bechamel en parmezaan

Risotto ai funghi of pasta alla Norma Plantaardig

Paddenstoelenrisotto met olijfolie en verse kruiden, of penne met aubergine,

tomaat en basilicum

Bijgerecht: gegrilde groenten

DESSERT

Pere al vino rosso
Warme peer gepocheerd in rode wijn met vanille-ijs. Plantaardig: met sorbet.

Kerstlunch €24,99 p.p.
1 voorgerecht en 1 hoofdgerecht naar

keuze

Kerstfeest €39,99 p.p.
Buffet met alle gerechten en dessert

Bestellen t/m 11 december · Vanaf 10 personen · Allergenen op aanvraag · Bestel via
WhatsApp +31 6 26048792



KERSTMENU  2026

Frans
French Christmas menu

VOORGERECHTEN  ·  STARTERS

Pâté de foie de volaille
Kippenleverpaté met vijgenchutney en geroosterd brood

Soupe à l'oignon Plantaardig

Klassieke Franse uiensoep met een gegratineerde crouton

HOOFDGERECHTEN  ·  MA INS

Boeuf bourguignon
Rundvlees urenlang gestoofd in rode wijn met spek, champignons en uitjes

Coq au vin
Kip gestoofd in rode wijn met sjalotjes en tijm

Bourguignon aux champignons Plantaardig

Paddenstoelen gestoofd in rode wijn met verse kruiden

Bijgerechten: romige aardappelpuree (ook plantaardig) en gegrilde groenten

DESSERT

Poire au vin rouge

Warme peer gepocheerd in rode wijn met vanille-ijs. Plantaardig: met sorbet.

Kerstlunch €24,99 p.p.
1 voorgerecht en 1 hoofdgerecht naar

keuze

Kerstfeest €39,99 p.p.
Buffet met alle gerechten en dessert

Bestellen t/m 11 december · Vanaf 10 personen · Allergenen op aanvraag · Bestel via
WhatsApp +31 6 26048792



KERSTMENU  2026

Jamaicaans
Jamaican Christmas menu

VOORGERECHTEN  ·  STARTERS

Beef patties
Goudgele Jamaicaanse pasteitjes met gekruid rundergehakt

Vegetable patties Plantaardig

Pasteitjes met gekruide groenten. Beide patties komen met escovitch pickle en

mango-scotch bonnet dip.

HOOFDGERECHTEN  ·  MA INS

Jerk chicken
Kip gemarineerd in pittige jerk-kruiden met een jerk-saus

Oxtail stew
Langzaam gestoofde ossenstaart in een rijke, gekruide jus

Ital stew Plantaardig

Stoofpot met pompoen, kikkererwten en kokosmelk

Bijgerechten: rice and peas, gebakken bakbanaan, coleslaw en gegrilde groenten,

alles plantaardig

DESSERT

Sorrel pear
Warme peer gepocheerd in hibiscus, ananas en specerijen met vanille-ijs.

Alcoholvrij. Plantaardig: met sorbet.

Kerstlunch €24,99 p.p.
1 voorgerecht en 1 hoofdgerecht naar

keuze

Kerstfeest €39,99 p.p.
Buffet met alle gerechten en dessert

Bestellen t/m 11 december · Vanaf 10 personen · Allergenen op aanvraag · Bestel via
WhatsApp +31 6 26048792



KERSTMENU  2026

Continentaal
Continental Christmas menu

VOORGERECHTEN  ·  STARTERS

Prawn cocktail
Garnalen met cocktailsaus, knapperige sla en citroen

Tomaten-paprikasoep Plantaardig

Soep van geroosterde tomaat en rode paprika met basilicum

HOOFDGERECHTEN  ·  MA INS

Chicken & leek pie
Romige vulling van kip en prei onder een krokant bladerdeegdeksel

Zalm of steak
Zalm uit de oven met citroen en dille, of steak met een rijke jus. Jullie kiezen.

Vegan shepherd's pie Plantaardig

Hartige plantaardige vulling onder een gegratineerde korst van puree

Bijgerechten: geroosterde aardappelen en gegrilde groenten

DESSERT

Peer in rode wijn
Warme peer gepocheerd in rode wijn met vanille-ijs. Plantaardig: met sorbet.

Kerstlunch €24,99 p.p.
1 voorgerecht en 1 hoofdgerecht naar

keuze

Kerstfeest €39,99 p.p.
Buffet met alle gerechten en dessert

Bestellen t/m 11 december · Vanaf 10 personen · Allergenen op aanvraag · Bestel via
WhatsApp +31 6 26048792



EXTRA  ·  ADD -ON

Kerstmocktails
Alcohol-free Christmas drinks

Feestelijke drankjes zonder alcohol, zodat iedereen kan meeproosten.

Te bestellen bij elk menu.

WARM  ·  HOT

Winter warmer
Alcoholvrije glühwein van rode druif en zwarte bes met kaneel, steranijs,

kruidnagel en sinaasappel

KOUD  ·  COLD

Spiced apple cider
Appelsap met kaneel, kardemom, steranijs en sinaasappelschil

Sorrel punch
Jamaicaanse kerstklassieker van hibiscus, gember, sinaasappel, kruidnagel en

piment

Cardamom orange spritz
Sinaasappel en kardemom met bruisend water en een steranijs

Ginger chai fizz
Chai-specerijen met gemberbier en limoen

Wijn, bier en cocktails verzorgt u zelf.

Mocktailpakket
2 mocktails per persoon, keuze uit de kaart

€6,99 p.p.

Bestellen t/m 11 december · Alleen bij een menu · Bestel via WhatsApp +31 6 26048792


